


Déjeuner de 12h30 à 16h00
Lunch from 12.30pm to 4pm

LA PERGOLA

LE CHEF

restaurant de la piscine



ENTRÉES / STARTERS

185

155

190

175

180

185

Moules sautées à l’huile d’olive du domaine, corail d’oursin
et échalote confite au beurre noisette

Soupe de chou-fleur aux amandes et crème de sésame

Feuilleté au guacamole et gambas grillées, poireaux fondus

Salade de fromage de chèvre chaud au thym, courgettes grillées
et tomates séchées

Salade César au poulet cuit à basse température,
croûtons et parmesan

Salade de saumon fumé, fenouil mi-cuit au safran
et vinaigrette à l’aneth

Sautéed mussels with estate olive oil, sea urchin coral
and shallot confit in brown butter

Cauliflower soup with almonds and sesame cream

Puff pastry with guacamole and grilled prawns, braised leeks

Warm goat cheese salad with thyme, grilled zucchini
and sundried tomatoes

Caesar salad with slow-cooked chicken,
croutons and parmesan

Smoked salmon salad with saffron-braised fennel
and dill vinaigrette

Ces plats ne contiennent pas de gluten / Gluten free dishes
Plats végétariens / Vegetarian dishes       *  Plats végétaliens / Vegan dishes



SANDWICHES

215

185

185

175

170

PÂTES FRAÎCHES / FRESH PASTAS

195

170

Burger de bœuf aux champignons, sauce parfumée à la truffe

Sandwich au poulet dans un pain batbout, cornichons,
oignons et curry de Madras

Club sandwich de poulet classique

Tartine d’aubergine au citron et huile d’olive,
galantine de canard au fromage bleu

Ciabatta au fromage de chèvre, légumes rôtis au four et sauce pesto

Tagliatelles aux crevettes roses, crème de poivron rôti,
bisque de crevettes et piment frais

Cannellonis à la viande hachée, légumes et tomate au romarin

Beef burger with mushrooms and truffle-flavored sauce

Chicken sandwich in Moroccan batbout bread with pickles, onions and Madras curry

Classic chicken club sandwich

Eggplant tartine with lemon and olive oil, duck galantine with blue cheese

Goat cheese ciabatta with oven-roasted vegetables and pesto sauce

Pink prawns tagliatelle, roasted pepper cream, shrimp bisque and fresh chili

Cannelloni with minced meat, vegetables and rosemary tomato sauce

N’hésitez pas à demander nos pâtes sans gluten / Feel free to ask for gluten free pastas

Agadir sea bass fillet, oriental rice with mild curry

Grilled giant prawns, celeriac gratin and leek cream

Seafood vol-au-vent with saffron threads

 

Milanese-style steak, mashed potatoes with brown butter

Chicken ragout with mushrooms and pearl onions

Kefta tagine with eggs

POISSONS / FISHES

225

235

215

VIANDES / MEATS

250

185

195

Filet de loup d’Agadir, riz oriental au curry doux

Crevettes géantes grillées, gratin de céleri-rave
et crème de poireaux

Vol-au-vent aux fruits de mer et safran en filaments

Steak milanaise, purée de pommes de terre au beurre noisette

Ragoût de poulet aux champignons et petits oignons

Tajine de kefta aux œufs

Ces plats ne contiennent pas de gluten / Gluten free dishes



BOISSONS

LE BARMAN

drinks

Prix en Dirhams Marocains
Prices in Moroccan Dirhams

DESSERTS

115

105

125

105

120

125

105

Ananas rôti au miel et épices de Marrakech, crumble, sauce caramel
au beurre demi-sel et glace à l’anis

Alliance de carotte à l’orange meringuée au gingembre frais

Poire poêlée à la vanille, façon moelleux

Parfait d’amande, biscuit dacquoise et glace corne de gazelle

Tiramisu aux framboises et crème mascarpone

Assiette de fruits frais

Sélection de glaces maison

 

Roasted pineapple with Marrakech honey and spices, crumble,
salted caramel sauce and anise ice cream

Carrot and orange meringue harmony with fresh ginger

Pan-seared vanilla pear, soft cake style

Almond parfait with dacquoise biscuit and gazelle horn ice cream

Raspberry tiramisu with mascarpone cream

Fresh fruit platter

Selection of homemade ice creams

Ces plats ne contiennent pas de gluten / Gluten free dishes
Plats végétariens / Vegetarian dishes       *  Plats végétaliens / Vegan dishes



Jus d’orange frais / Fresh squeezed orange juice
Jus de citron frais / Fresh squeezed lemon juice

Coca Cola
Coca Cola Zero
Sprite
Fanta
Schweppes Tonic ou / or Citron / Lemon

Sidi Ali 50 cl (still), Oulmès 50 cl (sparkling)
Sidi Ali 75 cl (still), Oulmès 75 cl (sparkling)

Casablanca 33 cl 
Flag Spéciale 33 cl
Corona 33 cl 
Heineken 25 cl
Budweiser 0,0% Alc. 33cl

Cappuccino
Double espresso
Espresso
Latte Macchiatto
Machiatto
Ristretto

Thé traditionnel Marocain à la menthe / 
Traditional Moroccan Mint tea

Verveine de Marrakech / Verbena from Marrakech

Le Thé par Tchaba / The tea by Tchaba
  Thé Earl Grey Tea	
  Thé Royal Darjeeling Tea 	
  Thé au Jasmin Tea	
  Thé Japan Sencha Tea

40
50

35
35
35
35
35

30
45

85
70

100
80
90

40
40 
30
40
30
30

30

30

35

JUS DE FRUITS / FRUIT JUICES	 	 	
				  

SODAS / SOFT DRINKS

EAUX MAROCAINES / MINERAL WATERS

BIÈRES/ BEERS

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS




