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LE CHEF

UN FESTIN

banquet

Prix en Dirhams Marocains
Prices in Moroccan Dirhams




DINER CONTINENTAL
EN 5 SERVICES

Velouté de légumes verts, pointes d’asperges au beurre noisette

Velowié of Green Vegetables, Asparagus Tps with Brown Butter

Tarte fine de fromage de chevre aux tomates, basilic et oignons caramélisés

Fine Goat Cheese Tart with Tomatoes, Basil and Caramelized Onions

Filet de bar poélé, fenouil braisé, polenta de semoule et beurre au safran

Pan-fried Sea Bass Fillet with Braised Fennel, Semolina Polenta and Saffron Butter

Fraicheur du potager

Interlude Freshness from the Vegetable Garden

Carré d’agneau roti, pomme fondante, haricots verts et jus au bourghoul

Roasted Rack of Lamb, Melted Apple, Green Beans and Bourghoul Jus

Parfait a la passion, framboise et sorbet cacao

Passion Fruit and Raspberry Parfait, Cocoa Sorbet

Boissons Incluses : 1/2 bouteille de vin par personne, eau plate ou gazeuse, café ou thé
Menu complet & Forfait voyage cenologique au Maroc : 1 380 dhs
Menu complet & Forfait saveurs viticoles de France : 1 480 dhs

Included drinks: 1/2 botle of wine per person, still or sparkling water, coffee or tea
Full Menu with Moroccan Wines Pairing: 1 380 dhs
Full Menu with French Wines Pairing: 1480 dhs
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